Speiseplan vom 08.06.26 bis 14.06.26

ST. MARKUS

Montag

Gebratene Hahnchenbrust in
Waldpilz-RahmsoBe", dazu
Kartoffelplatzchen

Freitag

Schollenfilet in Eihiille gebraten mit
HummersoBe™¥, Butterkartoffeln und
Gurkensalat

7,50 €
7,50 € Vv <che Pi
Pfannkuchen®®" mit Apfelfiillung, egetarisc Ie 1zza
dazu VanillesoBe" mit Salat
Frisches Obst 1,00 € Ananas Geleespeise’ mit VanillesoBe"
1,00 €
Dienstag Sonnabend
Bunter Eintopf mit Kiirbis, Fenchel Hausgemachte

Kartoffeln und Fleischballchen
7,50 €
Kohlrabicremesuppe
5,50 €

Waldbeerenpudding" 1,00 €

Tomaten-Gemiisesuppe mit Reis und
FleischkloBchen
7,50 €
Eier in SenfsoBe" mit Salzkartoffeln
und Rote Bete
5,50 €
Puddingstrudel 1,00 €

Mittwoch

Gebackener Leberkase auf
Sauerkraut mit Kartoffelpiree"
7.50 €

Ei,M

Fisch-Nuggets® mit Kartoffelsalat
5,50 €
Heidelbeerquark" 1,00 €

Sonntag
Hamburger Sahnebraten mit
Blumenkohl und Butterkartoffeln
9,50 €

Grillgemiisepfanne mit Fetakase"
6,50 €

Eis" 1,00 €

Donnerstag

Schweineschnitzel Wiener-Art™® mit
feinen Erbsen und Salzkartoffeln
7,50 €
Lauchcremesuppe
5,50 €

Ei,G

Nuss-Pudding" 1,00 €

Einen guten Appetit wiinscht lhnen
das Café VENEDIG
taglich gedffnet von 11.30-17.30 Uhr
Mittagstisch von 11.30-13.30 Uhr
Tel (040)4019080
Enthaltene Allergene: G-K-Ei-FI-Sb-M-Sf-S-Sn-Se-Sd-Lp-W

Enthaltene Zusatzstoffe: 1-2-3-4-5-6-7-8-9-10-11-12-13-14-
15

Anderungen vorbehalten




