Speiseplan vom 29.12.25 bis 04.01.26

ST. MARKUS

ST. MARKUS

Freitag

Gebackenes Seelachsfilet
mit PetersiliensofRe und Butterkartoffeln
7,50 €

Mini Frihlingsrollen® mit SUR Saurer SolRe
und Reis
5,50 €

ZitronencremeM 1,00 €

ST. MARKUS

Sonnabend

Hausgemachter Weil3kohleintopf mit
Gemuse, Kartoffeln und Rindfleisch
7,50 €

Eieromelett mit RahmchampignonsV
und Salzkartoffeln
5,50 €

Latte-Macchiato-CremeM 1,00 €

Silvester

Erbsensuppe mit Wirstchen
7,50 €

Bratheringsfilet mit Zwiebel-
KartoffelptireeV
5,50 €

Frichtetraum 1,00 €

Sonntaqg

Kasseler-Braten mit RotweinsolRRe, Flandern
Gemise und Kartoffelplatzchen
9,50 €

Schupfnudel-Gemusepfanne
6,50 €

Rote Gritze mit VanillesoReM1,00 €

Neujahr
Deftiger Griinkohl mit Kasseler,
Kochwurst und Salzkartoffeln
9,50 €

Patros-Pfanne mit Grillgemuse
und FetakaseM
6,50 €

EisbecherM21,00 €

Einen guten Appetit
und ein frohes neues Jahr
winscht lhnen das Café VENEDIG!

Geotffnet fur JEDERMANN
mittwochs bis sonntags von 11.30-17.00 Uhr
Mittagstisch von 11.30-13.30 Uhr
Tel (040)4019080
Enthaltene Allergene: G-K-Ei-FI-Sb-M-Sf-S-Sn-Se-Sd-Lp-W
Enthaltene Zusatzstoffe: 1-2-3-4-5-6-7-8-9-10-11-12-13-14-15

Anderungen vorbehalten




